
  

この商品は、県の補助金を受け、『ぎふ花と緑の振興コンソーシアム』の協力により開発したものです。

東海学院大学×白川町×道の駅美濃白川
×岐阜県が連携した産学官共同開発の

「食養茶」です。
管理栄養学科の学生が岐阜の銘茶・美
濃白川茶に花やスパイスをブレンドし、
香り高く仕上げました。白川茶の深い 
味わいが際立つ、豊かな四季の移ろいを
お楽しみ下さい。
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※写真はイメージです
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四四季季をを彩彩るる
　　のの香香りり花花

気候風土に合ったものを食生活に取り入れることが、養生に繋がると
いう考え方のこと。食材の性質を知り、季節に合った食材を積極的に
取り入れ、健康維持することを言います。

Seasonal green tea from Gifu made with edible flowers
and Minoshirakawa green tea.


